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TOTEUTUSSUUNNITELMA Valmis

Opintojakso Juomatuoteti etous ja baaritoiminnot (01023), 5.0

Toteutus LYA1311: 1/2013-2014 (02.09.2013 - 20.12.2013)

Tyyppi MAJOITUS- JA RAVITSEMISALAN KOULUTUSOHJELMAT (MARATA) (A033)
Ryhmat Ensisijainen: LYA13SY Muut:

Projektissa mukana

Luennoitsijat sommelier Taneli Lehtonen ja baarimestari Juha-Pekka Matilainen

Osallistujamaar at

Minimi: Maksimi:

[Imoittautumisaika

20.05.2013 08:00 - 02.06.2013

Paasaantdinen toteutusajankohta

Soveltuvuus

Vaihto-opiskeijoille: Ei Vapaasti valittaviin: Kylla Avoimen opisk: Ei Soveltuu
virtuaali-AMK:n opintoihin: Kylla

Opettajat

Merilainen Kaija (Vastuuopettagja)

Kampus

Laurea L eppévaara

Paasaantdinen toteutuspaikka

Toteutustapa

Muu toteutustapa, Optimatoteutus/opiskelijaryhma, Verkko/virtuaali Kieli:
suomi Virtuaalisuus: 1 op T&k-integraatio: 1 op

Toteutusluokka

Painoalat

Arviointi viimeistaan

19.01.2012 Suoritusmateriaalin arkistointi paattyy: 31.12.2012

Tenttipadivat

Opintojakson suoritettuaan
opiskelija osaa

. valitajasuositellaerilaisiin tilaisuuksiin ja kaytttarkoituksiin sopivat juomat ja
juomasekoitukset

. arvioida akoholittomien ja alkoholijuomien laatua

. toimia baaritoimintoihin liittyvissé pal vel uprosessei ssa

Edeltavat opinnot

K eskeinen sisalto

Juomalgjit (alkoholilliset ja akoholittomat)

Juomien tarjoiluldmpdtilat ja-lasit

Ruokajaviinit /jluoma

Juomasekoitukset

Baaritoiminnot

Aistinvarainen arviointi;ammattimainen maistaminen

Arviointikriteerit ja
arviointimenetelmat

. itsearviointi, vertaisarviointi, asiantuntija-arviointi

KiitettavaOpiskelija osaa:K dyttéd asiantuntevasti ammattikasitteita. Perustella toimintaa
tutkitun tiedon avulla. Toimia usein joustavasti, jarjestelmallisesti ja
kehittémispainotteisesti, luovasti ja aktiivisesti. Valita toimintaan soveltuvia tekniikoita
jamallegjaja perustella valintansa. Toimia asiakasl dhtisesti ja tilanteenmukaisesti.
Edistéa ryhman toimintaa. Kriittisesti soveltaa ammattieettisia periaatteita
toiminnassaan. K&yttaa systemaattisesti ammattikasitteita.

Hyva

Perustella, vertaillaja analysoida toimintaansayleisilla ohjeilla. Selviytya itsendisesti
erilaisissa tehtévissi kull oi sessakin toi mintaympéristéssa. Soveltaa monipuolisesti
opittujatekniikoitaja mallgja.Toimiaammatillisesti asiakastilanteissa. Toimia ryhméassa
tavoitesuhteisesti. Perustella toimintaansa ammattieettisten periaattei den mukai sesti.

Tyydyttava
Kayttad keskeisid'yksittdisia ja asianmukai sia ammattikéasitteita seké osoittaa
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perehtyneensa tietoperustaan. Toimia turvallisesti, joskin toiminta on usein kaavamaista/
kokeilevaal hapuilevaal omaléhtdista. Noudattaa séantdja ja ohjeita seka perustella
toimintaansa annetuilla ohjeilla. Toimia ohjattuna asianmukai sesti. K&yttaa opittuja
tekniikoitaja malleja. Ottaa toiminnassaan asiakkaat huomioon. Toimiaryhmén
jasenend. Toimiaammattieettisten periaatteiden mukaisesti.

Proj ekti/hanke (nimi)

Kaytettavat T& K menetelmat

. Aistinvarainen arvionti: ammattimainen maistaminen

Opiskelijan tydmaaran
jakautuminen

Muut toteutusj arjestelyt

L 8hiopetuskertojen yksityiskohtainen aikataulu péivittyy alkusyksyn aikana.
Ensimmaiselld kerralla on oltava paikalla varmistamassa paikkansa opintojaksolla.
Baariharjoittel ukerrat ovat pakollisia ndytt6ja, niita El voi korvata muillatehtévilla.

Oppimistapahtumat

Pvm Klo H Aihe Sisalto Tila Opettajat
02.09.2013 Orientointi Huom, Ohjelma paivittyy vielaK dydaan

opintojaksoon, | 18pi opintojakson perusasiat, sisallot,

Juomat, arviointi jatehtavét. Aloitellaan

juomatyypit, perusteista.

lasistot

09.09.2013 Olut Oluen valmistus

16.09.2013 Kahvi jatee Ké&ydaéan 18pi kahvin jateen valmistukseen
liittyvid asioita.

23.09.2013 ryhmépaiva Ei pakollista kontaktituntia,
ryhméty6péiva.Baaritehtévan aoittelua
ryhmissé,,ohjausta saa tilattaessa ;)

30.09.2013 Vakevét Juha-Pekka Matilainen.Ravintola Savoy.

alkoholijuomat.
07.10.2013 Vakevat J-P- Matilainen, valmistautuminen
alkoholijuomat | baariharjoituksiin.
2

14.10.2013 Baariharjoituksgt Baariharjoitukset ja erikoiskahvit
jakahvi Mixtecill& Ryhmét 1-4

14.10.2013 finnbar ma 14. -ti 15.10 Finnbar messut.
mahdollinen vierailu .

21.10.2013 Baariharjoituksgt Baariharjoitukset ja erikoiskahvit

jakahvi Mixtecilld, ryhmét 5-8
28.10.2013 varakerta ohjelmatarkentuu, voi olla my0s itsendista
baariharkoille | tytskentelyd. Baaritehtévan viimeinen
palautuspaiva.

04.11.2013 Viinit 1 Y leiskatsaus maailman viineista,
viiniaiheiset kirjat ja léhteet. Ravintola
Chez Dominicin sommelier Taneli
L ehtonen.

11.11.2013 Viinit 2 Vakoviinin vamistus Viinin klassinen
arviointi (tasting, valkoviinit) sommelier
Taneli Lehtonen. Viinik&sikirjassa
valkoviiniosuus tehty ja palautettu.

18.11.2013 Viinit 3 Punaviinin vamistus viinin jaruoan
yhdistémisen perusteet Tasting, punaviinit
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sommelier Taneli Lehtonen.
25.11.2013 Viinit 4 Kuohuviinit, vakevoidyt viinit tasting:
kuohu- javakevéidyt viinit sommelier
Taneli Lehtonen.
Toive
09.12.2013 Opintojakson Jouluiset juomat, munatotit ja glogit
lopetus
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