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TOTEUTUSSUUNNITELMA Valmis

Opintojakso Juomatuoteti etous ja baaritoiminnot (01023), 5.0

Toteutus LYA1321: 2/2013-2014 (20.01.2014 - 02.06.2014)

Tyyppi MAJOITUS- JA RAVITSEMISALAN KOULUTUSOHJELMAT (MARATA) (A033)

Ryhmat Ensisijainen: LYA13SY Muut:

Projektissa mukana

Luennoitsijat sommelier Taneli Lehtonen ja Baarimestari Juha-Pekka Matilainen,

Osallistujamaar at Minimi: Maksimi:

[Imoittautumisaika 02.12.2013 08:00 - 08.12.2013

Paasaantdinen toteutusajankohta

Soveltuvuus Vaihto-opiskeijoille: Ei Vapaasti valittaviin: Kylla Avoimen opisk: Ei Soveltuu
virtuaali-AMK:n opintoihin: Kylla

Opettajat Merilainen Kaija (Vastuuopettagja)

Kampus Laurea Leppavaara

Paasaantdinen toteutuspaikka Kampuksella

Toteutustapa Muu toteutustapa, Optimatoteutus/opiskelijaryhma, Verkko/virtuaali Kieli:
suomi Virtuaalisuus: 1 op T&k-integraatio: 1 op

Toteutusluokka

Painoalat Palveluliiketoiminta

Arviointi viimeistaan 20.06.2014 Suoritusmateriaalin arkistointi paattyy: 31.12.2014

Tenttipaivat

Opintojakson suoritettuaan

opiskelija osaa . valitajasuositellaerilaisiin tilaisuuksiin ja kéyttotarkoituksiin sopivat juomat ja

juomasekoitukset

. arvioida alkoholittomien ja alkoholijuomien laatua
. toimia baaritoimintoihin liittyvissé pal vel uprosesseissa

Edeltavat opinnot

Keskelinen sisdltd . Juomalgjit (alkoholilliset ja akoholittomat)
. Juomien tarjoiluldampdtilat ja-lasit
. Ruokajaviinit /juoma
y Juomasekoitukset
. Baaritoiminnot
. Aistinvarainen arviointi;ammattimainen maistaminen

Arviointikriteerit ja . itsearviointi, vertaisarviointi, asiantuntija-arviointi

arviointimenetelméat KiitettavaOpiskelija osaa: K dyttéd asiantuntevasti ammattikésitteita. Perustella toimintaa
tutkitun tiedon avulla. Toimia usein joustavasti, jarjestelméllisesti ja
kehittdmispainottei sesti, luovasti ja aktiivisesti. Valita toimintaan soveltuvia tekniikoita
jamallgjajaperustella valintansa. Toimia asiakas dhtdisesti ja tilanteenmukai sesti.
Edistéa ryhman toimintaa. Kriittisesti soveltaa ammattieettisia periaatteita
toiminnassaan. Kayttaa systemaattisesti ammattikasitteita.
Hyva
Perustella, vertailla ja analysoida toimintaansa yleisilla ohjeilla. Selviytyé itsenéi sesti
erilaisissa tehtévissi kull oi sessakin toimintaympéristossé. Soveltaa monipuolisesti
opittujatekniikoitajamalleja. Toimia ammatillisesti asiakastilanteissa. Toimia ryhméassa
tavoitesuhteisesti. Perustella toi mintaansa ammatti eettisten periaattel den mukaisesti.
Tyydyttava
Kayttas keskei sidlyksittéisia ja asianmukai sia ammattikéasitteité seké osoittaa

SoleOPS 3.5.5 Opetustarjonta © 2005-2016 Solenovo Oy



TOTEUTUSSUUNNITELMA Valmis

<P

LAUREA

2/3

perehtyneensa tietoperustaan. Toimia turvallisesti, joskin toiminta on usein kaavamaista/
kokeilevaal hapuilevaal omaléhtdista. Noudattaa séantdja ja ohjeita seka perustella
toimintaansa annetuilla ohjeilla. Toimia ohjattuna asianmukai sesti. K&yttaa opittuja
tekniikoitaja malleja. Ottaa toiminnassaan asiakkaat huomioon. Toimiaryhmén
jasenend. Toimiaammattieettisten periaatteiden mukaisesti.

Proj ekti/hanke (nimi)

Kaytettavat T& K menetelmat

. Aistinvarainen arvionti: ammattimainen maistaminen

jakautuminen

Opiskelijan tydmaaran

Muut toteutusj arjestelyt

L &hiopetuskertojen yksityiskohtainen aikataulu péivittyy joulu-tammikuun
aikana.Ensimmaiselléa kerralla on oltava paikalla var mistamassa paikkansa
opintojaksolla.Baariharjoittelukerrat ovat pakollisia nayttéja, niitd El voi korvata
muilla tehtéavilla. OPINTOJAK SO ALKAA 20.1.2014 KL O 9.00. Huom. Tarjonnasta
poiketentuntien pasttymisaika klo 12.00.JA PAATTY Yviimeistdan 5.5.2014.

Oppimistapahtumat
Pvm Klo H Aihe Sisalto Tila Opettajat
20.01.2014 9-12 Orientointi ENsimmaisella kerralla lasnaolo Kaija
opintojaksoon, | pakollinen tai paikka siirtyy jonossa Merildinen
Juomat, seuraavalle. Huom, Ohjelma paivittyy
juomatyypit, vieléK dydaén 18pi opintojakson
lasistot perusasiat, sisdllét, arviointi jatehtavat
seka ryhmét.Aloitellaan perusteista.
27.01.2014 9-12 Olut Oluen valmistus Kaija
Merildinen
03.02.2014 9-12 Viinit 1 Y leiskatsaus maailman viineista,
viiniaiheiset kirjat jaléhteet.Ravintola
Chez Dominicin sommelier Taneli
L ehtonen.
10.02.2014 9-12 Viinit 2 Vakoviinin valmistusViinin klassinen
arviointi (tasting, valkoviinit)jsommelier
Taneli Lehtonen.Viinikasikirjassa
valkoviiniosuus tehty ja palautettu.
17.02.2014 9-12 Viinit 3 Punaviinin valmistusviinin ja ruoan
yhdistémisen perusteetTasting,
punaviinitsommelier Taneli Lehtonen.
24.02.2014 9-12 Viinit 4 Kuohuviinit, vakevaidyt viinittasting:
kuohu- javakevéidyt viinitsommelier
Taneli Lehtonen.
03.03.2014 9-12 Kahvi jatee Kaydaan 18pi kahvin jateen valmistukseen
liittyvid asioita.
10.03.2014 9-12 Vakevat Juha-Pekka Matilainen.Ravintola Savoy.
alkoholijuomat.
17.03.2014 9-12 Vakevat J-P- Matilainen, valmistautuminen
alkoholijuomat | baariharjoituksiin.
2
24.03.2014 etatehtava viinik&sikirjan lopullisen version
pal autusBaaritehtavan viimeistelyei
kontaktitunteja
31.03.2014 Baariharjoituksgt Baariharjoitukset ryhmgjako varmistuu
gTI opintojakson alussa
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07.04.2014 9-12 Baariharjoituksgt Baariharjoitukset. Ryhmajako varmistuu
opintojakson alkupuoléella.

14.04.2014 10-12 vierallu Vierallu BPF:n tiloissa. Osoite:
Vilhonvuorenkatu 11 A 11
krs.AlkoholikauppajaBpF:n
toimintalyrki TarvonenJA TAALTA EI
MYOHASTYTA!

21.04.2014 Etatehtava 2.paésisdispaiva, el kontaktia

28.04.2014 boalit, Opintojakson lopetus, boolien

mol ekyylicocktai libkentaminen.harjoitellaan hiukkasen
my®s molekyylicocktailien rakentamista
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