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Opintojakso Ruokapalveluiden kestavat hankinnat (A0183), 5.0
Toteutus LYA1321: 2/2013-2014 (17.01.2014 - 16.05.2014)
Tyyppi MAJOITUS- JA RAVITSEMISALAN KOULUTUSOHJELMAT (MARATA) (A033)
Ryhmat Ensisijainen: LYA13SY Muut:
Projektissa mukana
Luennoitsijat
Osallistujamaér &t Minimi: Maksimi:
[Tmoittautumisaika 02.12.2013 08:00 - 08.12.2013
Paasaantdinen toteutusaj ankohta Péivaaikaan arkisin
Soveltuvuus Vaihto-opiskelijoille: Ei Vapaasti valittaviin: Ei Avoimen opisk: Ei Soveltuu
virtuaali-AMK:n opintoihin: Kylla
Opettajat Jaakkola Leila (Vastuuopettaa)
Kampus Laurea Leppavaara
Paasaantdinen toteutuspaikka Kampuksella
Toteutustapa Muu toteutustapa, Optimatoteutus/opiskelijaryhma, Projekti/Hanke/T&K,
Verkkolvirtuaali Kieli: suomi Virtuaalisuus: 1 op T&k-integraatio: 5 op
Toteutusluokka Tieto- jataitoperustaa vahvistava, LbD
Painoalat Palveluliiketoiminta, Y mpéristo ja energiatehokkuus (FUAS)
Arviointi viimeistaan 13.06.2014 Suoritusmateriaalin arkistointi paattyy: 21.06.2015
Tenttipadivat
Opintojakson suoritettuaan . Arvioidatuotteita sosiaalisen, ekologisen jatal oudellisuuden kestavyyden
opiskelija osaa nakokulmasta
. Tuntee hankintalain siséllon

. K ehittaa ratkai suja kestévan kehityksen periaatteiden mukaisten
ruokapal vel uiden jérjestémiseen

Edeltavat opinnot

Edeltavat opinnot, lisatietoja Suositeltavaa, ettd opiskelija on osallistunutA0153 Corporate Social
Responsibility-opintojaksoille.
Osaamistavoitteet Opiskelija yhdistéa kestavan kehityksen periaatteet, vastuullisuuden ja

asi akadl ahtdi syyden ruokapal vel uiden jérjestéamisessa. Opiskelijaarvioi javalitsee
tuotteita kokonaistal oudel lisesti.

Keskeinen sisalto Kestavat hankinnat: hankintalaki, 18hiruoka, luomutuotteet, sesonginmukainen ruoka,
kasvispainoitteinen ruokavalio, reilun kaupan tuotteetK estévia hankintoja ohjaavat
oppaat ja "tyokalut"K estéva kehitys ja hankintojen johtaminen: V aihtoehtoi set
hankintatavat (suoraan tuottgjalta, tukkukaupasta), vaikutus kustannuksiin, sopimuksiin,
toimintavarmuuteen, yhteistydmahdollisuudet jne.K estavien hankintojen kannattavuus:
mm. kysyntd, hinnoittelu, hankintahinta - myyntihinta, mitéa kustannuksia erotuksella on
katettava (hévikki, markkinointi jne.)

Oppimateriaali WWEF. 2013. WWF:n ruokaopas - herkuttele vastuullisesti.

http://wwf fi/ruokaopas/.Ekocentria. 2012a. Kestavan kehityksen tydkirja
ammattikeitti6ille.http://www.ekocentria.fi/resources/public/Ainei stot//Opetusmateriaali//Ik estave
2012b.

Y mpéristdpassi.http://www.ymparistopassi.fi/doc/V almennusaineisto-1.0.pdf Finlex.
2007. Laki julkisista hankinnoista 30.3. 2007/348.

http://www.finlex fi/fi/laki/ajantasa/2007/20070348K ul uttaj atutkimuskeskus. 2011.

K estéva ruokalautanen joukkoruokailun kestévan kehityksen edisdtgjana. Tydselosteita
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jaesitelmia 130.

http://www.kul uttaj atutki muskeskus.fi/files/5482/2011_130_tyoseloste ruokal autanen.pdf
2011. Elintarvikekilpailutuksen menestystekijét paikallisesta ndkokulmasta
tarkasteltuna.http://www.tkk.utu.fi/extkk/ruokasuomi/oppaat/oppaat_elintarvikekilpail utuld

Ruoka:

sen_m

S. 2009a. P&attéjan opas. Lahituottajat ja kunnalliset ruokapalvelut. FCG Efeko.

http://www.lounaf ood.net/Oppaat/Paattajan_opas.pdf Syyrakki S. 2009b. Ostajan opas.
Paikallista ruokaa omalta talousalueelta. FCG Efeko.

http://www.lounaf ood.net/Oppaat/Ostajan_opas.pdfV altioneuvoston periaatepadtos
kestévien valintojen edistémisesta julkisissa hankinnoissa. 8.4.2009.

http://www.ymparisto.fi/downl oad.asp?contentid=101162& |lan=en

Ohjausjaviestinta

Vastuuopettaja Lella Jaakkola, leila.jaakkola@laurea.fi, huone 135, 1.krs Opintojakson
viestinta tapahtuu Optimassa.

Arviointikriteerit ja
arviointimenetelméat

Ryhmakohtai nen projektiraportti 60 % opintojakson arvosanasta. Opiskelijakohtainen
oppimispaivakirjad0 % opintojakson arvosanasta.Kiitettéva: Opiskelija osaaK dyttéa
asiantuntevasti ammattikasitteita. Perustel la toimintaa tutkitun tiedon avulla. Toimintaon
usein joustavaa, jarjestelmallistd, kehittémispainotteista, luovaajaaktiivista. Vaita
toimintaan soveltuviatekniikoitaja mallejaja perustella valintansa. Toimia

asiakad ahtdisesti ja tilanteenmukai sesti. Edistéa ryhman toimintaa. Kriittisesti soveltaa
ammatti eettisi& periaatteita toiminnassaan. Kayttda systemaettisesti ammattikésitteita.
Hyvé: Opiskelija osaa

Perustella, vertaillaja analysoidatoimintaansayleisilla ohjeilla. Selviytya itsendisesti
erilaisissa tehtévissa kulloi sessakin toimintaympéristossé. Soveltaa monipuolisesti
opittujatekniikoitajamallgja.Toimiaammatillisesti asiakastilanteissa. Toimia ryhmassa
tavoitesuhteisesti. Perustella toimintaansa ammattieettisten periaattel den mukai sesti.
Tyydyttava: Opiskelija osaa

Kéyttéa keskeisid'yksittdisia ja asianmukai sia ammattikésitteita seké osoittaa
perehtyneensa tietoperustaan. Toimia turvallisesti, joskin toiminta on usein kaavamaista/
kokeilevaal hapuilevaal omaléhtdistad. Noudattaa séantdja ja ohjeita seka perustella
toimintaansa annetuilla ohjeilla. Toimia ohjattuna asianmukai sesti. K&yttaa opittuja
tekniikoitaja malleja. Ottaa toiminnassaan asiakkaat huomioon. Toimiaryhméan
jasenend. Toimiaammattieettisten periaatteiden mukaisesti.

Projekti/hanke (nimi)

Projekti "Bar Laurean elintarvikkeiden vastuullisuus nékyvaks asiakkaalle"

Kaytettavat T& K menetelmat

Laadulliset menetelmét kuten haastattelu ja dokumenttianalyysi.

Opiskelijan tyomaaran
jakautuminen

5 op = 135 tuntia. Ohjattua opetustaon perjantai-aamupaivisin viikoilla 3-20. Lisaksi
itsendista yksil6- ja ryhmatyoskentel ya.

Oppimistapahtumat

Pvm Klo H Aihe Sisalto Tila Opettajat
HUOMIO: Suunnitelmaon alustava,
muutokset ovat mahdollisial

17.01.2014 9.00 Aloitus Opintojakson tavoitteet ja

siséltdOrientoituminen kestéaviin
hankintoihin ja oppimistehtavan
antaminenOhjest oppimispéivakirjaan

24.01.2014 9.00

Hankintalaki? | Vieraililialuento R. Ekroos, Espoo

Catering?: Hankintalaki ja kestavat
hankinnat, kokonaistaloudel lisuus,

hankecasegja
31.01.2014 9.00 Kestavat Vierailijaluento: Ilari Paananen?: Kestavat
hankinnat Bar | hankinnat ja ravitsemispalvelutoiminnan
Laureassa kannattavuus, vaihtoehtoiset

hankintatavat Tavarantoi mittajat
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BarLaurean tuotteilleProjektin
aoittaminen
07.02.2014 9.00 Oppi mistehtav ajvakshopstehtavaworkshopProjektisuunnittel ya
14.02.2014 9.00 Kestavat Vierailu-/vierailijaluento Liisa Kuikka,
hankinnat Unicafe, Helsinki?: Kestévét hankinnat
Unicafessa? opiskelijaravintolassa ja asiakasl 8htbinen
viestint & tapahtumat
21.02.2014 Itsenainen Oppimispaivakirjan ja projektiraportin
opiskelu kirjoittamistaOpettajan vapaajakso?
28.02.2014 9.00 Proj ektityoskenfelorkshop: Kestévien hankintojen
tietoperustavalmisja
menetel méti etoperustaa,
tavarantoimittajan vastuullisen toiminnan
analysoinnin suunnittelu
03.03.2014 9.00 Proj ektitydskentelysendinen projektitydskentely: analyysit
tavarantoimittajayrityksen
vastuullisuudesta, asiakastoiveiden
selvittémista?
10.03.2014 9.00 Proj ektitydskenfevorkshop: analyysien
tulokset,tapahtuman val mistelua?
17.03.2014 9.00 ProjektityoskentelWorkshop: Tapahtuman valmistelua
24.03.2014 9.00 Projektitydskenfelvorkshop: tapahtuman toteutuksen
valmistelua(Gastromessut, Messukeskus,
Helsinki: benchmarking?HUOM.
M essujen aukioloaika varmistuu
my6hemmin! Messut avoinna my6s to
23.3.jala25.3)
31.03.2014 9.00 Proj ektitydskenfevorkshop: tapahtuman toteutuksen
vamistelu
04.04.2014 Kansainvalinen| Leppavaaran kampuksen Kansainvalinen
viikko viikko , el |ahiopetusta?
18.04.2014 Pitkdperjantai | Pitkdperjantai = el opiskelua
25.04.2014 8.00 Tapahtuma? Proj ektitapahtuman toteutus ja
purkaminen?, asiakaspal aute
02.05.2014 Proj ektitydskentelysendinen projektitydskentely: raportin
kirjoittaminen, oppimispéivakirjan
kirjoittaminen
09.05.2014 9.00 Proj ektity dskentelapahtuman
jakikeskustel uworkshopOpi skelijapal autteeh
antaminen
16.05.2014 9.00 Loppuseminaari] LoppuseminaariOpiskelijapalautteen

|&pikéyminenRaportin ja

oppimispéivakirjan pal auttaminen
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