<P

LAUREA
1/2

TOTEUTUSSUUNNITELMA Valmis

Opintojakso Elintarvikkest, ravitsemus jaturvallisuus 2 (A0190), 5.0

Toteutus LYA1321: 2/2013-2014 (24.01.2014 - 21.03.2014)

Tyyppi MAJOITUS- JA RAVITSEMISALAN KOULUTUSOHJELMAT (MARATA) (A033)
Ryhmat Ensisijainen: LYA13SY Muut:

Projektissa mukana

Luennoitsijat

Osallistujamaér &t

Minimi: Maksimi:

IImoittautumisaika

02.12.2013 08:00 - 18.12.2013

Paasidantoinen toteutusajankohta

Soveltuvuus

Vaihto-opiskeijoille: Ei Vapaasti valittaviin: Kylla Avoimen opisk: Kylla Soveltuu
virtuaali-AMK:n opintoihin: Ei

Opettajat

Niemela Mervi (Vastuuopettaja), Mikkola Marja (Muu opettaja)

Kampus

Laurea L eppévaara

Paasadantoinen toteutuspaikka

Toteutustapa

Muu toteutustapa, Optimatoteutus/opiskelijaryhma, Projekti/Hanke/T&K Kieli:
suomi Virtuaalisuus: 1 op T&k-integraatio: 1 op

Toteutusluokka

Painoalat

Arviointi viimeistaan

20.04.2014 Suoritusmateriaalin arkistointi paattyy: 20.03.2015

Tenttipaivat

Opintojakson suoritettuaan
opiskelija osaa

. Analysoida elintarviketurvallisuutta vaarantavat riskit eintarvikeketjussa
. Suunnitella poikkeusol osuhteisiin tarkoitetun toimivan ruokatuotantoprosessin
. Arvioida luontai stuotteita ja muotidieetteja ruokavalion turvallisuuden kannalta

Edeltavat opinnot

Edeltavat opinnot, lisitietoja

Opintojaksoa on viikoilla4-12, perjantaiaamupaivisin, klo 9.00-11.30.Opintojaksolle
osalistuminen ei edellytd Elintarvikkeet, ravitsemus ja turvallisuus 1:n suorittamista.

Osaamistavoitteet

- Analysoida elintarviketurvallisuutta vaarantavat mikrobiologiset, kemialliset ja muut
riskit elintarvikeketjussa. Ja ymmartaé néinen riskien merkityksen tuotantoprosesseissa.
- Suunnitella poikkeusol osuhteisiin tarkoitetun toimivan ruokatuotantoprosessin

- Arvioida luontai stuotteita ja muotidieettej & ruokavalion turvallisuuden kannalta. Ja
ymmartaa muoti dieettien ominai suudet suhteessa tasapai noi seen tasapainoiseen
ruokavalioon.

Oppimateriaali

IImoitetaan opintojakson alkana

Arviointikriteerit ja
arviointimenetelméat

Arviointiperustest:

Kiitettavalla tasolla opiskelija osaa:

- Kéyttda asiantuntevasti ammattikasitteité

- perustella toimintaa tutkitun tiedon avulla

- toimiaitsendisesti ja aloitteellisesti tavoitteiden suunnassa

- valitatoimintaan soveltuvia tekniikoitaja mallgjaja perustella valintansa
- edistéda ryhman toimintaa

Hyvéllatasolla opiskelija osaa:

- kéyttaé systemaattisesti ammattikasitteita

- perustell g, vertaillaja analysoida toimintaansa yleisilla ohjeilla

- toimia ryhméssa tavoi tesuuntai sesti

- perustella toimintaansa ammatti eettisten periaatteiden mukai sesti

Tyydyttavallatasolla opiskelija osaa:
- kéyttda keskeisig, yksittéisia ja asianmukai sia ammattik&sitteiti seké osoittaa
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perehtyneensa tietoperustaan

- noudattaa séantojd, ohjeita sekéd perustella toimintaansa annetuilla ohjeilla
- toimia ohjattuna asianmukai sesti

- kéyttéé opittujamalleja

- Toimiaryhman jasenené

- toimia ammattieettisten periaatteiden mukai sesti

Muut toteutusjérjestelyt Opintojaksolla tehddén elintarviketurvallisuuteen, laatuketjuun, poikkeustilanteisiin ja
muotidieetteihin liittyvia tehtavia seka | aaditaan tehtévista kokoava portfolio.

Oppimistapahtumat

Pvm Klo H Aihe Sisaltd Tila Opettajat
24.01.2014 9.00 - 4 Opintojakson aloitus: sisdllon jatehtavien Marja
11.30 esittelyElintarviketurvallisuutta Mikkola,
vaarantavat riskit Mervi
dintarvikeketjussaHA CCPElintarviketurvalli suustehtévan Niemela
antaminen
31.01.2014 9- 4 Turvallisuus dintarvikeketjussa | Mervi
11.30 (lihateollisuus)Jaljitettavyys Niemela
elintarvikeketjussal aatuketjutehtévan
antaminen
07.02.2014 9.00 - 4 Luontaistuotteiden ja ravintolisien Marja
11.30 turvallisuus Mikkola
14.02.2014 9.00 - 4 L uontai stuotteet-tehtévan Marja
11.30 kasittel yPoikkeusol osuhteiden Mikkola

ruokahuoltoTehtava poikkeusol osuhteiden
ruokahuoltoon liittyen

21.02.2014 9.00 - 4 Poikkeusolosuhdetehtavan Marja
11.30 purkuM uotidieetit-tehtava Mikkola

28.02.2014 9.00 - 4 Elintarvikkeen kemialliset Mervi
11.30 riskitElintarvikkeen mikrobiol ogiset Niemel&

riskitKansainvalinen
elintarviketurvallisuusElintarviketurvallisuugtehtévan
jalaatuketjutehtavan kasittelya

07.03.2014 9.00 - 4 Elintarvikkeen laatu elintarvikekemian Mervi
11.30 nakokulmastak okoavan portfolion ohjeet Niemela

14.03.2014 9.00 - Opintojaksopal autteen Marja
11.30 antaminenltsendi sta tydskentelya Mikkola,

Mervi
Niemela

21.03.2014 9.00 - 8 K okoavan tehtavan esityksetPal autteet Marja
16 oppi mi stehtévistédOsallistuminen Gastro Mikkola,

messuille(Messuillavoi vieraillamyésto Mervi
20.3.tai la22.3) Niemeld

28.03.2014 9- 4 valhto-opettgar] Ulrike Arens-Azevedo, Hamburg Marja
11.30 luento University of Applied Sciences:New Mikkola,

studies of catering in kindergarden and Mervi
schools (Germany)K uulumiset Gastro- Niemeld

messuiltaOpintojakson
paattaminenOpintoj aksopal autteen
kasittely
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